Vielseitige Verwendungsmoglichkeiten
g o

2-etagige Holzbackofen
fur Haus, Hof und Garten!

Optional mit breiten Griffen
oder mit integrierter Abzugs-
haube (Foto).

.. denn er liefert nicht nur erstklassige
Backwaren, sondern dient ebenso
zuverlassig zum Flammkuchenbacken,
zum Fleischbraten, Obstdérren, etc.

lhre Details sind es, die unsere Ofen

besonders machen... das »Herzstlicke,
unser Holzbackofeneinsatz, garantiert
lhnen hervorragende Backergebnisse!
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Ofen-Nr. | AuSenmaf3? | Innenmaf3 | Rohr? | Backflache | Brote

Bausatz TxBincm TxBincm @ in mm (auf 2 Etagen) in gm Kg Mehl

Nr. 3 110 x 110 70x 70 | 150 1,00 10

Nr. 4 145 x 110 105x 70 | 150 1,50 16

Nr. 5 180 x 110 | 140x 70 | 180 2,00 22

Nr. 6 145 x 145 | 105 x 105 | 180 2,25 26

Nr. 7 180 x 145 | 140 x 105 | 200 | 3,00 36 Holzbackofenbau
Nr. 8 215 x 145 | 175 x 105 | 200 3,75 46 Grimmelshausenstr. 14

77704 Oberkirch

Nr. 9 250 x 160 | 210 x 105 | 220 | 4,50 56 Telefon: 07802 /2376
Nr.10 | 285x 160 |245x105 | 220 | 5,25 66 Fax: 07802 /700658

Technische Anderungen vorbehalten - alle Angaben sind Ca. Werte Hohe: 180 cm
1) Die Maf3e beziehen sich auf einen E hrok

2)R

»Unser taglich Holzofenbrot«

www.ofenbau-busam.de




Jeder unserer
Holzbackofen ist
einzigartig — wie
das Brot, das darin

gebacken wird!
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Was bietet Ihnen der
Schamotte »Rekord«
Hausbackofen?

M Ein ausgereiftes Produkt,
das sich tagtaglich aufs Neue
bewahrt und sich nahezu Uberall
und problemlos aufstellen lasst.

I 50% Raumersparnis gegenlber
der alten Bauweise, dabei
formschoén, zweckmagig und
solide in der Aufstellung

— unter Berlcksichtigung aller
individuellen Winsche.

M Eine vorziigliche Backfahigkeit
flr alle Backerzeugnisse vom
Schwarzbrot bis zum feinsten
Konditorgeback.

B Eine gleichmafdige und
langanhaltende Backhitze iiber
Stunden in beiden Backherden
durch die Verwendung von dicken
und hochwertigsten Materialien im
gesamten Feuer- und Backraum.

B Kein Umschieben des Brotes.

W Das direkt in den Backraum
eingebaute Pyrometer
ermoglicht eine genaue Uber-
wachung der Temperatur und
dadurch risikoloses Backen.

M Die auf3ere Gestaltung kann
in Material und Form ortlichen
Gegebenheiten angepasst werden

B Lange Lebensdauer des Ofens
B Geringer Brennmaterialverbrauch

I Vollige Feuersicherheit.

Die Klappttren dienen zudem
beim Einschieflen der Backwaren
als Auflagetisch.

I Staub- und rufifreies Reinigen.

B Denkbar einfachste und
sauberste Bedienung.

W Vielseitige Anwendungs-
moglichkeiten.

Y/ 2-etagige Holzbackéfen
— lohnende Schmuckstucke
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B Kostengiinstig durch die
optimierte Bauweise des
Einsatzes und die Verwendung
von handelsliblichen Baustoffen
fur die Ummauerung.

Mit iiber 40 Jahren Erfahrung im
2-etagigen Backofenbau bieten
wir héchste handwerkliche
Qualitat und einen bewahrten
Holzbackofen. X
Dabei besteht fiir
Sie immer die
Moglichkeit,
durch angeleitete
»Arbeiten«
mitzuhelfen und
dadurch Kosten
ZuU sparen.

»>
Zubehor:

B Herd-Besen mit
und ohne Krlicke,

H Brot- und Flamm
kuchenschieber,

B Backhandschuhe,
Brotkorbe,

B Thermometer,
Aschekriicken,

B Teigmaschinen, etc.




